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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
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© Hihnerfrikassee <G>, Erbsen und "Beef-Burger" mit einem Rinderhacksteak |Hahnchenbrustfilet natur <G>, RahmsoRe, |Alaska-Seelachs ummantelt mit einer
S Menii 1 Karotten, Langkornreis <R>, Pommes frites, Tomatenketchup Erbsen-Mais-Paprika-Mix, Salzkartoffeln Puffreis-Panade <F>, Remoulade,
3 . enu Sommergemise aus Blumenkohl, Bohnen,
E ; Karotten und Erbsen, Bratkartoffeln
3 X Pizza Margaritha <v> "Veggie"-Burger" mit einem Vegetarischer Linseneintopf <V>, Gnocchi-Pfanne mit Blattspinat und
=} Menii 2 Blumenkohlrésti <R>, Pommes frites, Brétchen Tomate und geriebenem Kase, <V>
] Tomatenketchup
© Chicken-Nuggets, aus Hahnchenbrust- Putengulasch in Rahmsofe <G>, Mohren, |Hahnchenschnitzel paniert <G> mit Panierte Fischstabchen aus Alaska
S Menii 1 Formfleisch <G>, Kartoffelspalten, Salzkartoffeln, Erdbeerjoghurt Paprikasof3e, Langkornreis Seelachsfilet <F>, Erbsen in heller
g ~ end Tomatenketchup CremesoRe, Hausgemachtes
Sr. ; Kartoffelpiree
: X Minestrone, Gemusesuppe mit Tomaten Kartoffelpuffer <v>, Apfelkompott Bunte Spiralnudeln mit TomatensofRe und | Gemdlse Nuggets <V>, Tomatenreis,
=} Menii 2 und Nudeln <v> geriebenem Kése Kréauterquarkdip
o
N
© Alaska-Seelachs im Backteig <F>, helle Hihnerfrikassee <G>, Erbsen und Lasagne mit Rinderbolognese <R> Hahnchen-Knusperschnitzel <G>,
S Menii 1 Cremesofie, Sommergemuse aus Karotten, Langkornreis Rahmsolte, Balkan Mix Gemise aus
S © end Blumenkohl, Bohnen, Karotten und Erbsen, Karotten, Mais, Erbsen, Brechbohnen und
3 ; Kroketten Paprika, Salzkartoffeln
Q¥ Kartoffel-Mo6hren-Eintopf<V>, Brétchen Bunter Nudelauflauf mit Kichererbsen, Reisnudel-Pfanne mit Tomaten und bunter
< ) : )
o Menii 2 Mais und Paprika <V>, Tomatensofe Paprika <V>, TomatensoRe
N enii
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Speiseplan ohne Gewahr. Wir weisen daraufhin, dass die Inhaltsstoffe (Allergene und
Zusatzstoffe) der Speisen endgliltig am Ort der Speisenausgabe gekennzeichnet sind.




